MUNSTERMANN

K O N T O R

UNSERE SPEISEKARTE IM MARZ - bitte beachten Sie, dass es tagesaktuell Anderungen geben kann

SUPPEN Tasschen klein grof
Provencalische Fischsuppe mit unserer hausgemachten ,Rouille-fraiche”..............oovveeveeeveeeee e 9,50 17,50................ 21,90
Pikante Currysuppe mit Kokosmilch, Mango & Tandoorihihnchen ............. 7,60 L1190 15,90
Rheinische Linsensuppe mit Wurzelgemiise, Kartoffel & Schldsser's Menwurstchen ............................................................................... 7,60 11,90 15,90
Cremige Kartoffelsuppe mit Majoran & Butter-CroGions VegetotiSTIn .. rrccrereereieeeeemmmmmssssssessesssssssssssssssssssssnmsssssesesese 6,90 ... 1090....... 14,50
& WIENEr WEISTCHEN ... 760.....ee.... 11,90................ 15,90
KLEINE SNACKS ZUM WEIN
5 knusprige Gyozataschen (Schweinefleisch), homemade Kimchi & Goma-Dipp..... 13,90 Cremiger Crevettes-Garnelen-Cocktail mit RSHBIOf.........vveerveerrreerrienrieerireriees 14,50
Spicy Tuna - Thunfisch-Tatar-Tirmchen mit Avocado & Crevettes roses............. 16,50  Avocadotatar-Tirmchen mit Honigtomaten & Wildkriutern vegetavisch.......... 13,50
2 Hiihnchenbrust Saté-Spiefichen mit pikanter Erdnuss-Sauce & Asia-Salat ...... 12,90  Gegrilltes Lammkotelett & Filet-Spiefichen mit pikantem Curry-Datteldipp ............. 18,50

VORSPEISEN, LEICHTE GERICHTE & SALATE
,Dans 'attendant de I'ét¢": Salade Nicoise - Blattsalat, Honigtomate, Bohnen, Zwiebel, Kapern, Oliven, Ei, Artischocke, Grillpaprika, Kartoffelchips & Fetakiise vegeraviscn18,90

zusiitzlich mit Thunfisch-Sashimi & Crevettes roses ........ 26,90

Pikantes Citrus-Lachstatar & cremiger Crevetten-Garnelen-Cocktail mit Avocado, lauwarmem Antipastigemiise, Rucola & Safran-Fenchel-Vinaigrette...........ccoooovvververrveennnnee 25,60
Piatto fantastico ,frutti di mare” - gebratene Jakobsmuschel, Vongole, Miesmuschel, Crevette, Garnele, Pulpo & Calamaretti mit Fregola sarda (Nudelrisotto), Pesto & Pimentosauce 26,90
Lackierter Duroc-Schweinebauch, knusprig frittierte Tempura-Garnele & gebratener Pulpo mit buntem asiatischem Gemisesalat, Edamame & pikantem Mangochuiney ........... 25,90
Vitello Tonnato” - Scheiben vom rosa gebratenen Kalbstafelspitz mit feiner Thunfischsauce, buntem Wildkriiutersalat & kleinen Kapern..........oooeovvveeevorevoeereeeeeres 22,60
Gratinierte Ziegenkise-Taler mit Kriuterhonig, Feigen-Chutney, karamelisierten Kernen & Niissen, Wildkriutersalat, knackigem Chicoree & Preiselbeeren vegetavisch 21,90
Gemischte Blattsalate mit Rohkostgemiise -Wiirfelchen, Kernen, Kresse & CrOGIONS ...........o.eurveerveerveeeeeee oo ssesesesssesssesssesssssssses s sssss s s sss s snns 9,80
mit gebratenen Hiihnchenbruststreifen, Kernen, Sprossen, frischer Mango, Avocado & siifi-scharfem Gemiise ............co.oovveevveereeerverreerererieerenes 23,90

mit gebratener Fischfilet-Variation & kurz gegrilltem Thunfisch-Sashimi, Crevettes roses, gebratener Garnele & Avocado-Tatar............ooeveeeece... 29,90

HAUPTGANGE
Knusprige Blumenkohlschnitzel mit Kartoffel-Selleriepiiree, Curry-Dattel-Dipp & kleinem Sulat vegetoviSTl ... ..o rseveiieseeeseesssessesessenens

Buntes Gemiisecurry mit knackigem Wokgemiise, Sprossen, Pak Choi, gemischten Kernen, Mango & Basmatireis vegetavisch
& gebratenen Hihnchenbruststreifen...............cooooorvvreveeeeeceeeceeeeeeeeeeee

Getrijffelte Steinpilz-Ravioli mit gebratenen Pilzen, Zuckerschoten, griinem Spargel, Spinat & leichter Parmesa(h)ne vegetavisch ..ccececerceecencucmccencnrencaeneene 21,80
& gebratenen Rinderfiletstreifen

Orecchiette (Ohrchen-Nudeln) mit gebratener Fenchel-Salsiccia, Blattspinat, gezupfter Burrata & pikanter TomatenSUGO.............ervverveerveeeeeeeeeee e
Gebratenes Skreifilet (Winterkabeljau) unter Zitronensenf-Rasti-Kruste mit cremigem Winterkohl, Kartoffel-Sellerie-Piiree & leichtem Noilly Prat-Weilweinschaum ........... 36,90
Spaghetti Vongole & Gamberetti mit frischen Venusmuscheln, Garnelen, Tomate, Chili, Knoblauch, Petersilie & leichtem Safranschaum .........coooovverveerveeireieeeees
Blutorangen-Lachsfilet & lackiertes, halbrohes Thunfisch-Sashimi mit Sesam, siB-scharfem Gemiisessalat ,grilled & raw”, Sprossen & knusprigen Kartoffelflakes..............
Gebratenes Rotharschfilet mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat, Radieschen & leichter Dijon-Senf-SAUCE ...........coveevveerveeeeeeceee e eeeeen
,Loup & Lotte” - gebratenes Wolfsharschfilet & Seeteufel mit buntem Ratatouillegemiise, mediterranem Safranrisotto, geschiumter WeiBweinsauce & Zitrone ...............
Knusprige Fischstiibchen vom Kabeljau mit frischem Blattspinat, cremigem Kartoffelpiree, hausgemachter Remoulade & frischer Zifrone .........cooveervvveereveereveeesiisenerennn.

,Moules Frites”- Nordsee-Miesmuscheln ,Jumbo” mit knusprigen Pommes Frites & Limonen Aioli - klassisch franzésisch im Weitwein-Gemiisesud oder Thai Style ....
LSurf & Turf” -gebratenen US-Flank-Steak-Scheiben (medium rare) & gebratene Jumbogarnele mit Friihlingsgemiise, getriiffeltem Kartoffelpiiree & kriiftiger Rotweinjus...... 34,90

24 Stunden gegarter, dann knusprig gegrillter Duroc Schweinebauch & gebratener Pulpo mit Bohnen-Chorizo-Cassoulet & knusprigen Risottobillchen ................cooeuc.ee... 34,90
Knusprig gebratene franzésische Entenkeule mit fruchtigem Gewiirzrotkohl, gebratenen Semmelknodelscheiben & kriftiger Cassisjus ..........oovvverveerreerveeereeereeree s 29,90
Rosa gebratenes, kaltes US-Roastbeef mit hausgemachter Remoulade, buntem Blattsalat, Cornichons & knusprigen Réstkartoffeln............coovvveervveerivenerirrensicee e 25,90
Rheinischer Sauerbraten vom US-Beef mit cremigem Rahmwirsing, Seidenknddeln (aus gekochten Kartoffeln) & traditioneller Rosinensauce.............coooveevveeerveervenrvenrrenns 32,90
Kross gebratene Spanferkelhaxe mit mildem Weinsauerkraut, Kartoffel-Endivienpiiree, Senf & kriiftige Kalbsjus ..........oovveorveeereeeeeeeeeee e 28,90
Liircher Geschnetzeltes von der Kalbshiifte mit gebratenen Champignons, griinem Spargel, Zuckerschoten, Butterspiitzle & Steinpilzrahm........cooeevveeeveeveeeeeeeee 34,90
Diisseldorfer Senfrostbraten - Roastheef vom australischen grain-fed Angus unter Zwiebel-Senf-Haube mit Speckbéhnchen, Kartoffelgratin & kriiftiger Rotweinjus............. 38,90
Kontor Currywurst - Schléssers mild geriiucherte Rostbratwurst (30 % Kalb) mit buntem Salat, Pommes Frites & hausgemachter CUrrySauce .........coevveerverrvernrvernrvenriennnes 13,50
Wiener Schnitzel vom Kalb mit sahnigem Gurkensalat & Zitrone/Kaper/Sardelle wahlweise mit Pommes ODER lauwarmem Kartoffelsalat..................... klein 30,90 groB 36,50
,Steak Frites”-Entrecdte vom australischen grain-fed Angus Rind - 280g (mit klassischem Fettauge) mit cremigem Caesar’ Salad, Pommes Frites, Sauce Bernaise & kriiftiger Jus 38,50
Geschmorte Ochsenhiickchen mit cremigem Winterkohl, getriiffeltem Kartoffel-Selleriepiiree, gebackenem Ofenkiirbis & kriiftiger Rotweinjus...........evvevvevverveceeerreerienns 36,90
DESSERT

Café Gourmandise 4 kleine Kdstlichkeiten: Mini Mousse, Mini Créme, Mini Crumble, Mini Sorbet & ein Espresso (oder Kaffee, Cappuccino etc. mit kleinem Aufpreis)

Mini Créme brilée/Mini Mousse au Chocolat/Mini Herrencreme (beschwipst).....3,30  Schoko-Brownie mit Salzkaramell-Walnuss, Vanilleeis & Schlagsahne
Gratinierter Apfel-Birnen-Crumble mit karamelisierten Walniissen & Vanilleeis. 11,50 Hausgemachte Apfeltarte..............coovveiveeiveeieeeeeeeeeeeeee s e
Affogato al caffé - ,ertrunkenes” Vanille-Eis mit Espresso iibergossen............. 5,20 mit Sahne oder Vanilleeis..............coovveeerveeereeereeeres
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